
Pasta
Tagliolini freschi All'astice	 58
luigUine FRAÎCHE au homard / lobster linguine

Calamarata al tartufo*  	 42
Calamarata à La truffe* /  truffle* Calamarata

TAGLIOLINI FRESCHI AL LIMONE E SALVIA 
CON TARTARE DI GAMBERO ROSSO 	 62
Tagliolini frais au citron et à la sauge avec tartare de crevettes rouges 	
Fresh tagliolini with lemon and sage, topped with red prawn tartare	 +CAVIAR 105 

PACCHERI AL RAGÙ	 45
Paccheri au ragoût de bœuf et de veau / Paccheri with beef and veal ragu. 

Calamarata cacio e pepe nero 	 37
Calamarata PECORINO & POIVRE noir /  Calamarata WITH pECORINO cheese & black pepper

PACCHERI DA LUIGI	 37
Paccheri, Courgettes, parmigiano, pignons de pin & burrata 
Paccheri, Zucchini, parmigiano, pine nuts & burrata 

Tagliolini freschi al caviale	 115
TAGLIONI FRAÎCHE AU CAVIAR / Fresh tagliolini with caviar

ANTIPASTI / TO SHARE
FriTtO MISTO		  26
CalamarS, CREVETTES, LÉGUMES & SAUCE RICOTTA / squid, prawns, vegetables & ricotta sauce

ARANCINI AL TARTUFO 		  21
Arancini à la TRUFFE / TRUFFLE arancini

ARANCINI CON GAMBERI, LIMONE E ZAFFERANO 		  21
Arancini gambas, citron & safran / prawns, lemon & saffron arancini 

risotto
gamberi E LIMONE     	 42
gambas & citron / King prawns & lemon

Tartufo*  	 42
truffe* & STRACCIATELLA / truffLe* & STRACCIATELLA 

zafferano, gambero rosso e caviale   	58
safran, gambas rouges & caviar  
Saffron, gambero rosso & caviar

PRIMI / STARTERS
Insalata di carciofi  	 24
Salade de petits artichauts, roquette & parmesan
small artichokes, arugula salad with parmesan 	

burrata POMODORO  	 19
burrata, TOMATE cerise, olives & basilic 
burrata, cherries TOMATOes, olives  & basil

Insalata di king crab & finocchio 	 36	
SALADE DE kING CRABE, cœur de laitue & FENOUIL
KING CRAB, lettuce & FENNEL salad 

Tartare di Tonno Rosso 	 23
Tartare De Thon Rouge & AVOCAT 
RED TUNA TARTAR & AVOCADO

gambero rosso & Caviale 	 36	
Carpaccio de Gambas rouge & Caviar 
Red King prawns Carpaccio with Caviar 	

vitello Tonnato 	 21

Salmone Affumicato Petrossian  	 29
Saumon Petrossian fumé & BLINIS
PETROSSIAN Smoked Salmon & BLINIS 

Carpaccio di manzo al tartufo 	 25
CARPACCIO DE BŒUF À LA TRUFFE
BEEF Carpaccio with truffLE 

Tartare di filetto di manzo 	 29 
al tartufo* 	
Tartare de filet de bœuf à la truffe*
beef tenderloin tartar with truffle*

Melanzane alla parmigiana 	 22
AUBERGINES À LA PARMIGIANA
Eggplant parmigiana

Peperoni arrostiti, filetti  
di acciughe e mandorle 	 24
POIVRONS GRILLÉS, FILETS D'ANCHOIS ET AMANDES
Roasted peppers, anchovy fillets and almonds

Prix en euro, taxes et service compris, liste des allergènes disponible sur demande. Allergens list available on request.

eraldine Cervantes



pesce / FISH
branzino e carciofi  	 52
Pavé de loup & artichauts, tomates cerises, olives  & câpreS
sea bass fillet & artichokes, cherry tomatoes, olives & capers

sogliola «Meunière» (800GR) salsa al burro e limone	 85
sole meunière, & beurre au citron / meuniere sole & lemon butter

Tagliata di tonno 	 42
Tagliata de thon, & sauce vierge  
Tuna tagliata, cherry tomatoes, olives, capers

POLPO ALLA GRIGLIA 	 45
poulpe grillé, sauce vierge / grilled octopus with sauce vierge

carnE / MEAT
FILETTO DI MANZO 	 52
Filet de Bœuf, sauce au poivre / beef tenderloin pepper sauce

filetto di manzo rossini, foie gras e tartufo*	 58
rossini de filet de bœuf, foie gras et truffe* /rossini beef fillet, foie gras and truffle*

orecchiA di elefante	 52
Côte de veau milanaise, ROQUETTE & PARMESAN  / Milanese veal chop, ARUGULA & PARMESAN

SCALOPPINE AL LIMONE 	 39
Piccata de veau “al limone“ / Lemon veal piccata 
 
SPALLA D’AGNELLO CONFIT	 42
CONFIT D'ÉPAULE D'AGNEAU /slow-cooked lamb shoulder

  VEGETARIEN / VEGETARIAN -  SANS GLUTEN / GLUTEN FREE

Nous tenons à la disposition de notre clientèle la traçabilité de toutes nos viandes. Customers are free to enquire about the traceability of all our meat. 
Boeuf : Simmental, AUSTRALIE & France / Veau : France /VOLAILLE : France

 Saumon fumé : écosse / loup élevage : atlantique nord-est/ cameron : océan indien gambero rosso : méditerranée 
*TRUFFE fraiche d'automne : unicitum / macrosporum

à PARTAGER SELON ARRIVAGE

costata di manzo 	 18 / 100GR
côte de bœuf, sauce au poivre / rib of beef, pepper sauce

branzino intero 	 17 / 100GR
loup de mer entier / whole sea bass

BavettE di manzo Wagyu 	 36 / 100GR
Bavette de wagyu & sauce au poivre  / wagyu flank  steak with pepper sauce

Caviale / CAVIAR
caviar PETROSSIAN OSSETRA, tsar IMPERIAL  30GR/ 50GR / 125gr   260 / 400 / 920

Contorni / SIDES
POMMES FRITES "MAISON"	 8  
HOMEMADE FRENCH FRIES

FRITES À LA TRUFFE*                                             15
HOMEMADE FRENCH FRIES WITH TRUFFLE*

FAGIOLINI                                                               9
haricots verts / green beans

COEUR DE LAITUE                                                   12 
TRUFFE* & PARMESAN 
Lettuce Heart, Truffle & Parmesan

GRATIN DAUPHINOIS 	 9

POÊLÉE DE LÉGUMES 	 10
+ Tartufo* TOPPING                                                                12/GR 
SUPPLÉMENT TRUFFE*  / truffle* TOPPING

+ Caviale TopPing 	   45/10GR

Une Allergie ? Scannez moi
Any Allergy? Scan Me


